o _@mmazuﬁ_oa du métier

.nm\_m vendeur.euse conseil en alimentation exerce
des fonctions de vente et de conseil au sein
d’espaces de vente de produits alimentaires.

li/elle s'assure du respect des régles d'hygiéne et
de sécurité sanitaire des denrées et des
préparations alimentaires.

li/elle approvisionne I'espace de vente et met en
valeur des produits.

lifelle assure l'accueil et conseille la clientéle.
li/elle est capable de fidéliser les clients et de
développer des relations clients personnalisées.

Le/la vendeur.euse conseil en alimentation peut
exercer son activité dans les rayons spécialisés en
grandes et moyennes surfaces ou dans des

Situé route du Mont-Mou a Paita, dans un cadre
verdoyant, le Lycée Professionnel et Hoételier
Saint Jean 23 propose des formations dans les
métiers de [I'hotellerie-restauration, de
I'alimentation, du secteur sanitaire et social et
des métiers industriels.

Grace a une pédagogie fondée sur des projets
concrets, des ateliers et des stages en
entreprise, chaque éléve développe ses
compétences et prépare son avenir dans un
établissement a taille humaine, ou
accompagnement, bienveillance et réussite vont
de pair.

A Saint Jean 23, chaque talent trouve sa voie !

Nous Contacter

t, 35.31.28
[ sec.lpjean23@ddec.nc
@ https://jean23.ddec.nc

O Route du Mont-Mou
BP 32 - 98890 Paita

-m Lycée Professionnel et Hotelier
Saint Jean 23

g LP Saint Jean 23

CERTIFICAT DE
SPECIALISATION

VENDEUR
CONSEIL EN
ALIMENTATION
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LYCEE PROFESSIONMEL ET HOTELIER
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Etre titulaire d’'un CAP ou d'un BAC PRO dans: Approvisionner I'espace de vente : m* ean_
* les métiers de I'Hotellerie-Restauration * Effectuer linventaire physique quotidien ogs pRokEssoveL £ KEues
* les métiers de I'Alimentation (BAC BP) 3 _um:_o:u.mﬂ aux 0033>m:amm -
e lavente o mmnmv.:o::mn no:.:.o_.mﬁ et stocker : WA_ mxm-.-.__u_mm de métiers
¢ Organiser et entretenir les espaces de travail -
Durée n—@ | a .mO—.—.—.- ation Mettre en valeur I'offre produits . Commergant.e en alimentation
* Préparer et conditionner des produits . Vendeur.euse en produits frais
1an * Réaliser et mettre a jour la signalétique . Adjoint.e du responsable de point
. * Mettre en scéne, théatraliser les produits de vente alimentaire
_Nﬁ—._:._m n_m _m .mO rm m.n_O—._ Conseiller et vendre ces produits . Adjoint.e au rayon produits frais
L * Accueillir et conseiller le client .
= m._m,wmm seront en alternance sous statut ¢ Présenter des produits et argumenter L.uu mxm:.._u_mm n.m—._.n_.m_u_.mmmm
moo_m_.ﬁm ’ ) * Prendre les commandes
” MM“M M” _MMMMV fise * Proposer des ventes additionnelles - Commerce de bouche
. ) ; .. * Encaisser - Rayons de grandes et moyennes
EHlFpreamicKe wmamim de chaque periode de Fidéliser et développer la relation commerciale & surfaces
{acanCeSICRENICEIHISE. * Mettre en ceuvre des animations ooBBm_.Qmﬁmz - Boulangerie-Pétisserie
* Participerala noBBc:_nm:o: a_m_ﬁm_mm it | . moco:m:m-ojmacﬁm:m
R . Epicerie Fine
. Traiteur

Aptitudes a développer
durant la formation

- Sens du contact et aisance relationnelle
- Sens du commerce et du service client
. Godt pour les produits alimentaires
- Rigueur, organisation et autonomie
. Dynamisme et esprit d'initiative
. Esprit d'équipe
Présentation soignée (tenue et hygiéne
corporelle parfaites)
- Bonne résistance physique (station debout) .




