Notre etablissement

Situé route du Mont-Mou a Paita, le Lyceée
Professionnel et Hotelier Saint Jean 23 est
implanté dans un cadre verdoyant.

Le lycée dispense des formations dans les
Meétiers de Bouche et du Secteur Hotelier, les
metiers du secteur Sanitaire et Social ainsi que
dans le domaine industriel.

Nous mettons en avant la pédagogie de projet
au travers de la réalisation de nombreux
événements adaptés a chaque formation.

Tous les éléves portent la tenue uniformisée de
I'établissement.




o 23

LYCEE PROFESSIONNEL ET HOTELIER

Conditions d’'acces

Le BTS MHR est accessible a tout titulaire d'un
baccalauréat, professionnel, technologique ou
général et particulierement aux titulaires d'un
bac pro Cuisine, Commercialisation et
Services en Restauration ou d'un bac techno
STHR.

Durée de la formation

2 ans dont 16 semaines consécutives de stage
en Milieu Professionnel, en NC, en Métropole,
en Polynésie ou & [I'étranger (Vanuatu,
Australie, Nouvelle-Zélande, Japon).

Aptitudes a développer
durant la formation

- Sens de |'organisation et aptitude a gérer une
équipe

- Sens du commerce et du service client

. Sens relationnel, courtoisie, discrétion

. Go(t pour I'art culinaire et le travail manuel

- Habileté et rapidité d'execution, créativite

- Dynamisme

- Excellente présentation et bonne élocution

Tenue Professionnelle

La tenue professionnelle est fournie par le
lycée. Elle est facturée a la famille.

@ Exemples de métiers

Directeur de restaurant
responsable des activités du restaurant
- Adjoint de Direction : supervise et
coordonne |'activité des équipes
- Chef de cuisine gérant : responsable
de la production dans un restaurant
- Responsable formation : supervise et
coordonne la formation du personnel

. Exemples d'entreprises

Le/la titulaire d'un BTS MHR peut
exercer son activité dans une petite
entreprise d'hotellerie restauration,
une unité de production de services
d'un grand groupe, un cabinet de
conseil en ingénierie ou dans une
entreprise de I'industrie
agroalimentaire ayant un service de
distribution ou ses compétences seront
valorisées (démonstration de produits,
usage des matériels spécifiques ...).

. Poursuite d'études

Le BTS est un dipléme congu pour une
insertion professionnelle. Cependant
avec un bon dossier, il est possible de
poursuivre en brevet professionnel ou
licence professionnelle ou en école
spécialisée hétellerie-restauration.




