Notre etablissement

Situé route du Mont-Mou a Paita, le Lycée
Professionnel et Hotelier Saint Jean 23 est
implanté dans un cadre verdoyant.

Le lycée dispense des formations dans les
Métiers de Bouche et du Secteur Hételier, les
métiers du secteur Sanitaire et Social ainsi que
dans le domaine industriel.

Nous mettons en avant la pédagogie de projet
au travers de la réalisation de nombreux
événements adaptés a chaque formation.

Tous les éléves portent la tenue uniformisée de
I'établissement.




@ Exemples de métiers

- Employé de restaurant

- Chef de rang

- Barman / Barmaid

- Maitre d'hétel

- Gérant de restauration collective
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Conditions d'acces

Eléve sortant de 3e générale ou de 3e Prépa-
Métiers pour une entrée en 2nde BAC PRO
Métiers de I'Hotellerie-Restauration.

Spécialisation a partir de la classe de lere en
fonction des résultats entre Service et Cuisine.

. Exemples d'entreprises

- Tous types de restaurant
- Bistrot / Brasserie

- Bar

- Grand groupe hotelier

Durée de la formation

3 ans dont 22 semaines de Périodes de

. Tenue Professionnelle
Formation en Milieu Professionnel.

La tenue professionnelle est fournie
par le lycée. Elle est facturée a la
famille.

Les éléves de BAC PRO CSR au LPH
St Jean 23 mettent en pratique leur
savoir faire dans notre restaurant
d'application "Quai 23",

Aptitudes a développer
durant la formation

- Sens du contact et du commerce, courtoisie

- Sens de I'organisation et du travail en équipe

- GoUt du travail soigné

- Dynamisme et rapidité

- Bonne présentation et hygiene corporelle
parfaite

-<Adaptabilité (horaires de travail variables)

- Bonne résistance physigue




