Notre établissement

Situé route du Mont-Mou a Paita, le Lycée
Professionnel et Hbtelier Saint Jean 23 est
implanté dans un cadre verdoyant.

Le lycée dispense des formations dans les
Métiers de Bouche et du Secteur Hotelier, les
métiers du secteur Sanitaire et Social ainsi que
dans le domaine industriel.

Nous mettons en avant la pédagogie de projet
au travers de la réalisation de nombreux
événements adaptés a chaque formation.

Tous les éléves portent la tenue uniformisée de
I'établissement.




. TN CHITERCRER (TN ENE @ Exemples de métiers
: ean— \j - Commis de cuisine
R — - Préparer des mets salés et sucrés en utilisant

- Chef dg partie
- Avec de l'expérience, gérant de
restauration collective

difféerentes techniques de préparation
og 0 5 s culinaire
Conditions d'acces

] - Travailler en équipe et en temps limité

Eleve sortant de 3e géneérale ou de 3e Prépa-

Métiers . - Gerer |'approvisionnement et le stockage des
marchandises

© Exemples d'entreprises

- Restaurant

- Restaurant Scolaire
. Traiteur

. Snack, roulotte

- Etre capable d'élaborer un menu

Durée de la formation

2 ans dont 14 semaines de Périodes de
Formation en Milieu Professionnel. e Tenue Professionnelle
La tenue professionnelle est fournie
par le lycée. Elle est facturée a la
famille.

Les éléves de CAP CUISINE au LPH St

Aptitudes a développer Jean 23 cuisinent pour les clients de
durant la formation notre restaurant d'application
"La Case”.

- GoUt pour {'art culinaire et le travail manuel

- Habileté manuelle et créativité

- Dynamisme et rapidite

- GoUt pour le travail d'équipe

- Avoir une tenue et une hygiene corporelle
parfaites

-Respect des regles de sécurité

- Faire preuve d'adaptabilité (horaires de travail
variables)

- Bonne résistance physique




